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var nya bistromeny.

Varmt valkomna att boka bord pa

INGA TYGLAR info@bistromejeriet.se
LOrdagen den 27/1 eller013-14 40 14
kl 18.00 895kr / person

KVALLENS MENY

Forratt Bouillabaisse

Jordartskockssoppa Torskrygg, pilgrimsmussla, krafta, réka,

Halstrad pilgrimsmussla, krispig pancetta, krutonger, tournerad potatis & saffransaioli.
inlagd purjolok & svenska orter.

Porchetta a la Mejeriet
Chévre Chaud Ortspackad lagtempererad flasksida,
Rostat lantbrod, honung, valnat, rostad fetaost, barigoule rotsaker
inlagda betor & ortsallad. & salzinasky.

Varmratt Dessert

Tournedos Rossini Cognacsflamberad Persika
Oxfilé tournedo, anklever, Melbasas, vaniljglass & kanderade notter.
tryffel, Madeirademi-glace,
krutong & haricots vertes. Mejeriets Chokladpralin

Bistro Mejeriet

Sandbacksgatan 19 582 25 Linkoping
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